ZUM >
KLOSTER..
BRAU

1624 - 2024
400 jahriges Jubilaum: Verleihung der Taferngerechtigkeit

.
~

MENU TRADITION

Tafelspitzconsommé mit Kaiserschoberl
%ok 3k

Geschmorte Ochsenschulter mit Pfifferlingen, Gartengemiise und Serviettenknddel
koK k

Bayerische Creme auf Himbeermark mit frischen Friichten

48,50

MITTAGSMENU

immer Dienstag bis Freitag (auRer an Feiertagen)
2 Gange 28,- / 3 Gange 34,50

GARTEN-MENU

Rahmsuppe von der Gartenpaprika
%k %k %k

Schlutzkrapfen mit Blattspinat, Jakob-Fischer-Apfel, Zwdélfender-Bergkase

und Sommersalat
X %k k

Zitronentarte | Creme bralée | Joghurteiscreme
45,50

MENU KLOSTERBRAU

nur tischweise

Gruf’ aus der Kiiche

Bunter Tomatensalat | bretonischer Hummer | Kapuzinerkresse
%k %k %k

Seeteufel | Pfifferlinge | Erbsen-Caramelle
%k %k %k

Rehriicken aus dem Usseltal mit Mirabellen aus dem Klostergarten,

Selleriecreme und Mandelbéllchen
* %k k

Haselnussparfait mit Zwetschgen aus dem Klostergarten
3k 3k %k

Allgduer Bio-Kase und franzésischer Rohmilchkase vom Affineur Waltmann

Geback

3-Gang-Menii 75,- | 4-Gang-Menti 85,- | 5-Gang-Menii 95,-




ZUM >
KLOSTER...
BRAU

VORSPEISEN SUPPEN

Bretonischer Hummer mit buntem

) Rahmsuppe von der Gartenpaprika mit
Tomatensalat und Kapuzinerkresse 28,50

Jakobsmuschel 15,50
Boudin noir mit Mirabellen aus dem

: Tafelspitzconsommé mit GrieBnockerl 9,50
Klostergarten und Selleriecreme 16,50

Rahmsuppe von Wiesenkrautern 10,50
Creme bralée vom Muskatkirbis mit im

Holzofen gerauchertem Wildlachs 19,50 Kleiner Blattsalat

Tafelspitzsiilze vom Hohenloher Rind als Vorspeise oder Beilage 8,50
mit Kirbiskerndl und Sommersalat 16,50

HAUPTGERICHTE

Schlutzkrapfen mit Blattspinat, Jakob-Fischer-Apfel, Zwolfender-Bergkase und
Sommersalat 29,50

Filet von der Schutter-Forelle in Krdutern gebraten
mit Petersilienkartoffeln und Blattsalaten 29,50

Bachsaibling mit Gnocchi vom Klostergarten-Salbei und mediterranem Gemise 34,50

ALTMUHLTALER MILCHLAMM VOM SCHAFER EICHHORN

Altmuhltaler Milchlammriicken rosa gebraten mit Gartengemiise
und Zucchinitascherl (fiir 2 Personen im Ganzen gebraten) 44,50/Person

Maultaschen vom Altmihltaler Milchlamm mit Sommersalaten 24,50

Reh aus dem Usseltal mit Mirabellen aus dem Klostergarten,
Selleriecreme und Mandelbéllchen 44,50

BOEUF DE HOHENLOHE
Filet vom Hohenloher Rind mit sommerlichem Gemiise und Kartoffelgratin 46,50

Geschmorte Ochsenschulter mit Pfifferlingen, Gartengemise und Serviettenknddel 29,50

Tafelspitz vom Hohenloher Rind mit frischem Meerrettich, Schnittlauchsol3e,
Blattspinat und Bratkartoffeln 29,50

Maishahnchenbrust mit Gartenbohnen, Pfifferlingen und Zwiebelcreme 29,50

DESSERTS AUS UNSERER PATISSERIE

Zitronentarte mit Creme br(lée und Haselnussparfait mit Zwetschgen aus dem
Joghurteiscreme 15,50 Klostergarten 14,50
Bayerische Creme auf Himbeermark mit Eiscreme und Sorbets mit Friichten
frischen Friichten 13 50 (frisch gerihrt, nach Tagesangebot):

o o 1 Kugel/5,50 2 Kugeln/9,50 3 Kugeln/12,50
Gratinierte Beeren mit frisch gerthrter

Vanilleeisreme 15 50 Kuchen, Torten und Mehlspeisen laut

.. Tagesangebot 5,- bis 6,50
Topfensoufflé mit Sommerbeeren

und Marillen ab 2 Pers./ 18,50 p. Pers. / 45 Min.) Allgduer Bio-Kdse und franzésischer

Rohmilchkase vom Affineur Waltmann
kleine Auswahl 15,- / groRe Vielfalt 19,-



