ZUM >
KLOSTER .52
BRAU

MENU TRADITION

Tafelspitzconsommé mit Kaiserschoberl
%k %k %k

Bauernente vom Bachbauernhof mit Bratapfel, Blaukraut und Kartoffelknodel
%k %k k

Haselnussparfait mit Zwetschgen aus dem Klostergarten
53,50

MITTAGSMENU

immer Dienstag bis Freitag (auRer an Feiertagen)
2 Gange 28,- / 3 Gange 34,50

GARTEN-MENU

Kartoffelcremesuppe mit Mohnnockerl
%k %k %k

Spinatravioli mit Steinpilzen und Herbstsalaten
%k %k %k

Gratinierte Birne aus dem Klostergarten mit frisch gertihrter Vanilleeiscreme
46,-

MENU KLOSTERBRAU

nur tischweise

Grul aus der Kiiche

Creme brilée vom Muskatkirbis mit im Holzofen gerduchertem Wildlachs
%k %k %k

Bachsaibling | Pfifferlinge | Topinambur

* %k %k

Usseltaler Rehrilicken mit Preiselbeeren, Rahmwirsing und Mandelballchen
%k K %

Halbgefrorenes von der Klostergarten-Walnuss mit Cassissorbet
%k %k %k

Allgduer Bio-Kase und franzosischer Rohmilchkase vom Affineur Waltmann

Geback

3-Gang-Menu 75,- | 4-Gang-Menu 85,- | 5-Gang-Mend 95,-

Bei Unvertraglichkeiten beraten Sie unsere Servicemitarbeiter gerne!




ZUM >
KLOSTER...
BRAU

VORSPEISEN SUPPEN
Gebratene Entenleber mit Wildpflaumen und Kartoffelcremesuppe mit Mohnnockerl 12,50
Cox-Orange-Apfel aus dem Klostergarten 19,50 Tafelspitzconsommé mit GrieRnockerl 9,50
Kalbsbries mit Pfifferlingen Rahmsuppe vom Muskatkirbis 10,50
und Selleriecreme 24,50 ...mit Jakobsmuschel 18-

Creme brilée vom Muskatkdirbis

_ N ) Kleiner Blattsalat
mit im Holzofen gerdauchertem Wildlachs 22,-

als Vorspeise oder Beilage 8,50

HAUPTGERICHTE

Spinatravioli mit Steinpilzen und Herbstsalaten 29,50
Pfifferlingsrisotto mit Muskatkiirbis und Gartengemdse 26,50
... mit Bachsaibling 38,50
Filet von der Schutter-Forelle in Krautern gebraten

mit Petersilienkartoffeln und Blattsalaten 29,50

Wildzander mit Champagnerschaum, Pfifferlinge und Kartoffelnockerl 38,50

Kirchweih in Bergen
Bauernente vom Bachbauernhof mit Bratapfel, Blaukraut und Kartoffelknodel 38,50
mit gleichen Beilagen: Kirchweihgans 48,-

Backerl vom Milchkalb mit Steinpilzen, wildem Brokkoli und Schupfnudeln 35,00

BOEUF DE HOHENLOHE
Filet vom Hohenloher Rind mit Wiesenkrdutern, Gartengemiise und Kartoffelgratin 46,50

Tafelspitz vom Hohenloher Rind mit frischem Meerrettich, Schnittlauchsol3e,
roten Zwiebeln und Bratkartoffeln 29,50

Geschmorte Ochsenschulter mit Pfifferlingen, Gartengemiise und Serviettenknédel 32,50

Usseltaler Rehriicken mit Preiselbeeren, Rahmwirsing und Mandelballchen 4s,-

DESSERTS AUS UNSERER PATISSERIE

Zitronentarte mit Creme brQlée Eiscreme und Sorbets mit Friichten

und Joghurteiscreme 15,50 (frisch gerlhrt, nach Tagesangebot):

Bayerische Creme auf Himbeermark 1Kugel/5,50 2 Kugeln/9,50 3 Kugeln/12,50

mit frischen Friichten 13,50 Kuchen, Torten und Mehlspeisen laut

Gratinierte Birne aus dem Klostergarten Tagesangebot 5,- bis 6,50

mit frisch gerlhrter Vanilleeiscreme 15,50
Topfensoufflé mit karamellisierten Allgauer Bio-Kase und franzosischer
Friichten aus dem Klostergarten Rohmilchkdse vom Affineur Waltmann
ab 2 Pers./ 18,50 p. Pers. / 45 Min.) kleine Auswahl 15,- / grolRe Vielfalt 19,-



