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MENU KLOSTERBRAU

tischweise | auf Wunsch vegetarisch

Gruf} aus der Kiiche

Bunte Gartentomaten mit im Holzofen gerduchertem Wildlachs
und Wiesenkréutern 22,50

Ravioli vom Schuttertaler Reh mit Kohlrabi, Pfifferlingen und Madeirasauce 19,50

Wildzander mit gelber Paprika, Aubergine und Erbsencaramelle 42,50

Das Beste vom Milchkalb (Lende, Backerl und Bries) mit Gartengemdise
und Kartoffelgratin 48,50

Ein Dessert Ihrer Wahl

5-Gang-Meni 98,- (mit Allgauer Bio-Kdse und franzdsischem Rohmilchké&se 108,-)

MENU TRADITION GARTENMENU
Tafelspitzconommé mit Maultasche 11,50 Geeiste Klostergarten-Kirsche
- 10,50

Geschmorte Schulter vom Hohenloher Rind -

mit Pfifferlingen, Gartengemiise Spinatravioli mit St. Maure,
und Serviettenknodel 35,50 Pfifferlingen, Pfirsich

- und Sommersalat 29,50
Ein Dessert lhrer Wahl

) Ein Dessert lhrer Wahl
3-Gang-Menl 49,-

3-Gang-Menii 47 ,-

« SOMMERMENU »

Tatar und Kaviar vom Bachsaibling
mit Sommersalaten 19,50

Rehriicken aus dem Schuttertal mit Cassissauce, UNSERE EMPFEHLUNG

karamellisiertem Pfirsich, Preiselbeeren, KLOSTERBRAU
Rahmwirsing und Schupfnudeln 48,50 GESCHENKGUTSCHEINE

erhaltlich an der Rezeption oder unter
www.zum-klosterbraeu.de

Ein Dessert Ihrer Wahl

3-Gang-Menl 68,-

Alle Gerichte der Menus konnen Sie auch einzeln a la carte bestellen!
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VORSPEISEN
Kalbsbries mit Tomatenrisotto und Sommertriffel 26,50
Erbsencaramelle mit Jakobsmuscheln und Pfifferlingen 24,50

Kleiner Blattsalat als VVorspeise oder Beilage 8,50

SUPPEN MITTAGSMENU

Tafelspitzconsommé mit GrieBnockerl 10,50 immer Dienstag bis Freitag

Rahmsuppe von Gartenkrautern 11,50 (auRer an Feiertagen / max. 4 Pers.)
2 Ginge 28,- / 3 Ginge 34,50

FUR GENIERER

Wildlachs mit jungem Lauch, bunten Radieschen, Beluga-Linsen und Kartoffelnockerl 38,50

Tomatenrisotto mit Bio-Burrata, Balsamico-Kirschen und Sommersalat 32,50

Maispoulardenbrust mit jungen Karotten, Sommertriffel und Spinatravioli 38,50

Filet und Boudin noir vom Schwabisch-Héllischen Landschwein mit Rahmwirsing,
Pfifferlingen und Macaire-Kartoffeln 38,50

KLASSIKER

Altminhltaler Milchlamm vom Schafer Eichhorn im Gusseisentopf geschmort
mit Gartengemuse und Kartoffelgratin 38,50

Filet vom Bachsaibling aus Regelmannsbrunn in Kréutern gebraten mit Gartengemise,
Petersilienkartoffeln und Blattsalaten 33,50

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken in Butterschmalz gebraten mit Preiselbeeren,
Petersilienkartoffeln und Blattsalaten 39,50

Filet vom Hohenloher Rind mit Wiesenkréuterkruste, Gartengemuse und Kartoffelgratin 49,50

Freuen Sie sich auf die Auswahl unserer Patisserie!



